“bergisch pur”

ist eine regionale Marke
deren Produkte
ausschlieBlich hier im
Bergischen Land erzeugt
werden.

Wichtig sind eine
artgerechte Tierhaltung,
die naturnahe
Bewirtschaftung des
Landes und eine
transparente
Verarbeitung. Da
schmeckt die Wurst noch
wie friher und man kann
sich darauf verlassen,
daB die Hiihner, die
unsere kdstlichen Eier
legen, wirklich glticklich
sind. Durch kurze Wege
schonen wir die Umwelt
und leisten insgesamt
einen wichtigen Beitrag
zur Erhaltung der
Bergischen
Kulturlandschatt.

Hof Alpermiihle
Niimbrecht

Im schénen Homburger
Bréltal nahe dem Kurort
Niimbrecht findet man
den Naturland-Hof
Alpermiihle. 2.400
Legehennen, aufgeteilt in
vier Gruppen, haben auf
dem Anwesen der
Familie Klose ein
Zuhause und sorgen
téglich fir Eiernach-
schub. Sie werden
liebevoll und unter Bio-
Bedingungen gehalten.
Von Friihjahr bis Herbst
heiBt das: Bei gutem
Wetter kénnen sie sich
nach dem morgendlichen
Eierlegen im Freien
vergntigen. Geftittert
werden die Hennen
ausschlieBlich mit
biologisch erzeugtem,
rein pflanzlichem
Hdihnerfutter. Viel
Getreide wie Mais,
Gerste und Weizen ist
darin und Erbsen als
pflanziliche
EiweiBlieferanten.

Unsere bergischen Spezialitdten

Korbchen Landbrot mit Schmalz

Geschwenkte Rosmarinkartoffelchen
mit Dipp und Salatgarnitur

Geschwenkte Rosmarinkartoffelchen
mit zarten Matjesfilets und Salatgarnitur

Bauernteller

mit Hausmacher Blut- und Leberwurst (bergisch
pur), Schinkenspeck, Kase, Butter, Gurkchen und
Landbrot

Bergische Potthucke ( Kartoffelkuchen )
mit 2 Spiegeleiern (bergisch pur) von glicklichen
Huhnern vom Hof Alpermihle und Salat der Saison

Bergische Potthucke ( Kartoffelkuchen )
mit frischen Cremechampignons und
Salat d. Saison

Knuspriges paniertes Schweineschnitzel
dazu Rosmarinkartoffeln und Salat der Saison

Knuspriges paniertes Schweineschnitzel

mit frischen Cremechampignons
dazu bergische Potthucke und Salat der Saison

Ab 2 Personen

Unsere bergische Kaffeetafel

mit Késtlichkeiten in bergischer Qualitat beinhaltet:
Stuten, kraftiges Landbrot, Leber- und Blutwurst
(bergisch pur), Schinkenspeck, Kase, Butter,
Schmalz, Marmelade, Ribenkraut, Waffeln mit
heiBen Kirschen und Sahne, Milchreis mit Zimt und
Zucker, Quark,

dazu Kaffee und Tee soviel Sie mbégen

Gerne servieren wir unsere Speisen als U 60 Portion.

3,50 €
7,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,90 €

9,90 €

14.90 €

14,90 €

pro Person

Daflir gewéhren wir einen Preisnachlas von 1,50 €je Gericht

Naumanns im Lingenbacher Hof - Lingenbacher Str. 6 - 51789 Lindlar
Telefon 02266 / 46 42 80 — info@lingenbacher-hof.de - www.lingenbacher-hof.de

Inhaberin Gitta Quercia-Naumann
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Naumanns im Lingenbacher Hof - Lingenbacher Str. 6 - 51789 Lindlar
Inhaberin Gitta Quercia-Naumann

Telefon 02266 / 46 42 80 — info@lingenbacher-hof.de - www.lingenbacher-hof.de




RUr den Barenhunger

Knabbergemise mit Dipp g 300 €
Nuden it Tomatensa3e g 400 €
Kinder - Pommes g 290 €
Kinder - Ponmes it Brihwurst (69) 480 €
Pamres it Kinder stz 580 €
Rauberteller 0,00 €
Fir SiBnid

Waffeln mit Puderacker ey 250 €

Mildreis nit Zint ud Zucker w3 3D<€

R durstice Kehien
Kindergetrank Glas011 100 €
- Wasser, Lino24), Apfdsdarle

Ale Kinderspeisen ud -getrérke gelten flr Kirder bis 2 Jdre
Argeben a1 Zusat zt dfen finden Se inder Speiserkarte

Naumanns im Lingenbacher Hof - Lingenbacher Str. 6 - 51789 Lindlar
Telefon 02266 / 46 42 80 — info@lingenbacher-hof.de - www.lingenbacher-hof.de
Inhaberin Gitta Quercia-Naumann



